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Beste,

De mooiste tijd van het jaar staat weer voor de deur.
Hopelijk staan jou ook heerlijke momenten te 
wachten boordevol gezellig samenzijn en genieten 
van lekker eten en drinken.

Om je het met dit laatste extra gemakkelijk te 
maken, lanceren we ook dit jaar ons feestmagazine.
Een brochure boordevol aperitiefhapjes, lekkere 
voor- en hoofdgerechten, desserts en themabuffetten 
om in groep mee aan de slag te gaan.

Alles in dit magazine wordt met de grootste zorg 
huisbereid door ons ervaren team en kan tijdens de 
feestdagen afgehaald worden op ons adres in Olen.
Al wat jou nog rest is eventueel je gerechten op te 
warmen, op tafel te zetten en te genieten.

Maak er alvast fijne feestdagen van,
Het Smaakmakers team
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LEKKER 
VOORAF

Klassiek	 75,00 
gevuld met 35 belegde minisandwiches

Deluxe	 85,00 
gevuld met 35 belegde minisandwiches

VERRASSINGSBROOD

APERITIEFHAPJES

Mini bladerdeeghapjes	 18,50/stuk 
12 stuks

Mini vidée gemengd	 18,50/stuk 
12 stuks

Mini pizza	 2,50/stuk 

Mini croque monsieur	 2,00/stuk 

Lepelhapje rundscarpaccio	 2,50/stuk 

Lepelhapje wildpaté	 2,50/stuk 

Lepelhapje gerookte zalm	 2,50/stuk 

Moink balls + glaze	 12,00/stuk 
10 stuks

Pulled pork kroketjes + dip	 20,00/stuk 
10 stuks

Tomatenroomsoep	 6,00/liter 

Aspergeroomsoep	 7,00/liter

Kippenroomsoep	 6,00/liter 

Velouté pastinaak & knolselder	 6,00/liter 

Consommé van ossestaart	 10,00/liter

Bisque van kreeft	 14,00/liter

Soepballetjes	 18,50/liter

SOEPEN

Alle vermelden prijzen zijn in euro en inclusief BTW.
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VOOR
GERECHT

WARM

Kaaskroket 2,50/stuk

Garnaalkroketten 5,00/stuk 

Sint-jacobsvruchten in de schelp 15,00/p.p. 

Scampi in looksaus  14,00/p.p. 

Vegetarische ravioli pompoen  14,00/p.p.
Met witte wijnsaus

Visschelp royale  14,00/p.p.
Zalm & kabeljauw

KOUD

Rundscarpaccio 14,00/p.p. 

Duroc vitello style 15,00/p.p. 

Gravad lax zalm 17,00/p.p. 

Grijze garnaalcocktail 16,00/p.p. 

Huisbereide terrine van everzwijn 14,00/p.p.

Carpaccio knolselder 13,00/p.p.
Vegetarisch
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HOOFD
GERECHT

WILD

Eendenfilet sinaasappelsaus	 16,50/p.p.

Eendenfilet met honingcitroensaus,  
appels en veenbessen 	 17,00/p.p.

Parelhoenfilet  
fijne champagnesaus	 16,00/p.p.

Parelhoenfilet grand veneursaus  
en gestoofde peertjes	 18,00/p.p.

Reemedaillons grand veneursaus,  
appels en veenbessen	 25,00/p.p.

Stoofpotje hert & everzwijn 	 16,50/p.p.

Everzwijnfilet rode wijnsaus  
met gestoofde peertjes	 19,00/p.p.

VIS

Zalmhaasje witte wijnsaus  
met puree	 19,00/p.p.

Stoofpotje van vis,  
garnalensaus en puree	 19,00/p.p.

Kabeljauwhaasje  
Normandische saus met puree	 19,00/p.p.

Scampi met kruidige rijst  
en wokgroenten	 17,00/p.p.

GEVOGELTE

Christmas TOPPER	 22,00/p.p.
Turducken - appels met veenbes - vleesjus	

Kalkoenfilet  
met saus naar keuze	 18,00/p.p.

Kalkoenfilet gevuld met feestgalantine  
champignonsaus	 18,00/p.p.

VEGETARISCH

Ravioli boschampignons	 17,00/p.p.
Truffel – boschampignons	

Tortelinni met 
ricotta & spinazie	 16,00/p.p.

Vegetarische lasagne	 13,00/p.p.

VLEES

Kalfsfricassee met zwezerik	 19,00/p.p. 

Varkensorloff met 
fijne champagnesaus	 15,00/p.p.

Varkenshaasje  
met saus naar keuze	 17,00/p.p. 

Varkenswangetjes	 17,00/p.p. 

Videe La Belle Flamande  
& bladerdeegkorfje	 14,00/p.p. 

Rundsstoofpotje  
met Triple d’Anvers	 14,00/p.p. 
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ON
THE
SIDE

SAUZEN

Pepersaus, vleesjus, 
champignonroomsaus 	  15,00/liter

Wildsaus, verse bearnaisesaus	 16,00/liter

BIJGARNITUREN

Warme groenten 	 7,50/p.p.

Aardappelkroketten	 5,00
per 10 stuks	

Aardappelpuree	 4,00/p.p.

Gratinaardappelen  
gebakken met kaaskorst	 4,00/p.p.

Gestoofde appel  
met veenbessen 	       4,00/p.p.

DESSERTEN

Gele rijstpap	 4,00/stuk

Chocolademousse	 4,00/stuk

Tiramisu	 4,00/stuk

Speculoosmousse	 4,00/stuk

Alle vermelden prijzen zijn in euro en inclusief BTW.
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THEMA
BUFFET
(WARM)

ITALIAANS 25,00/P.P.

Spaghetti

Tortellini

Canneloni

Lasagne

Penne met kip

Broodjesassortiment

OOSTERS 25,00/P.P.

Kip met curry

Kip peking

Chop choy

Nasi goreng

Kip zoet-zuur

Broodjesassortiment

SPAANS 28,00/P.P.

Paella

Varkenshaasje mosterdgraansaus

Zalmfilet witte wijnsaus

Gebakken rozemarijnaardappelen

Warme groentenkrans

GRIEKS 28,00/P.P.

Traag gegaard buikspek

Moussaka

Lamsstoverij

Gebakken rozemarijnaardappelen

Warme groentenkrans

Alle vermelden prijzen zijn in euro en inclusief BTW.
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KOUD
BUFFET

ELEGANCE 36,00/P.P.

Idem als koud buffet Classic met als extra:

Gekookte Noorse zalm

Gerookte forel

Haringfilets met ananas

Perzik met tonijn

CLASSIC 30,00/P.P.

Rosbief met groenten

Gebraad met fruit

Hamrolletjes met asperges

Gevuld roomeitje

Tomaat met grijze garnalen

Drumsteaks met fruit

Aardappelsalade 

Een 7-tal soorten groenten
geraspte wortelen, komkommerschijfjes, bloemkoolroosjes, 
tomatenschijfjes, rauwkostsalade, witte koolsalade,  
bloemkool-brocoli salade

Saus
cocktail en tartaar

BREUGHEL 29,00/P.P

Witte & zwarte pensen met appelcompote

Gebraden kippenboutjes

Frikandellen met krieken

Gerookte hammen

Hamrolletjes met asperges

Verschillende soorten kop en paté’s

Verschillende soorten brood

Groenten & sausen

Alle vermelden prijzen zijn in euro en inclusief BTW.
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SAMEN
BAKKEN

STEENGRILL

Smaakmakers steengrill	 16,00/p.p.
biefstuk, varkenshaasje met spek, Duroc d’olives, kipfilet, vink, saté, 
hamburger en chipolata

Smaakmakers steengrill Deluxe	 18,50/p.p.
idem Smaakmakers steengrill met als extra lams en scampi

Groenten steengrill  
(koud- en warm)	        9,00/p.p.
tomaatschijfjes, bloemkoolroosjes, komkommerschijfjes, 
geraspte wortelen en een 3-tal rauwkostsalades en 
aardappelsalade. gestoofd witloof, boontjes, wortelen, 
champignons, tomaat, gratinaardappelen

TEPPAN YAKI

Teppan Yaki klassiek	 25,00/p.p.
gekruide sint-jakobsvrucht, claressefilet, gemarineerde scampi, 
rundtournedos, Indische kippensaté, lamskroontje op z’n Frans, 
bocconyaki (kalkoen met parma en mozarella) en varkenshaasje. 
tomaatschijfjes, bloemkoolroosjes, komkommerschijfjes, geraspte 
wortelen en een 3-tal rauwkostsalades, aardappelsalade en sausen.

Teppan Yaki Deluxe	 28,00/p.p.
gekruide sint-jakobsvrucht, claressefilet, gemarineerde scampi, 
rundtournedos, Indische kippensaté, lamskroontje op z’n Frans, 
bocconyaki, (kalkoen met Parma en mozarella) en varkenshaasje, 
stokje met krielaardappelen, stronkje babywitloof, champignons, 
kleurrijk wortelgarnituur, boontjes met spek, knolselder  
en warme sauzen.

GOURMET

Smaakmakers gourmet	 16,00/p.p.
biefstuk, gemarineerd varkenshaasje, kippenfilet, kippenschnitzel,  
paprika schnitzel, chipolata, hamburger, cordon bleu

Groenten gourmet	 8,00/stuk
tomaatschijfjes, bloemkoolroosjes, komkommerschijfjes, geraspte 
wortelen en een 3-tal rauwkostsalades

WOK

Wok compleet	 20,00/p.p.
gyros, kippenragout, rundstroganoff en Italiaans reepjesvlees, 
wortelen, bloemkool, broccoli, paprika, sojascheuten, prei, selder en 
champignons bami en nasi goreng, sausen: room, zoet-zuur  
en provençaalse saus

FONDUE

Smaakmakers fondue 	 16,00/p.p.
kip, varken, rund, 2 soorten balletjes, spekvinkjes

Fondue kids	 8,00/stuk
balletjesfestijn en kip	

Groenten fondue	 8,00/p.p.
tomaatschijfjes, bloemkoolroosjes, komkommerschijfjes, 
geraspte wortelen en een 3-tal rauwkostsalades. 

Alle vermelden prijzen zijn in euro en inclusief BTW.
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LEKKER
SAMEN 
DELEN

TAPAS

Tapasschotel	 16,00/p.p.
een samengestelde schotel van diverse olijven, zongedroogde 
tomaten, ansjovis, tapasuien, Spaanse en Italiaanse gedroogde 
hammen en salami, pikante vruchten en foccaciabrood  
met pesto.

KAAS- EN VLEESWARENSCHOTELS

Charcuterieschotel	 15,00/p.p.
een assortiment van binnen en buitenlandse vleeswaren, salami’s, 
pasteien en huisbereide gerookte vleeswaren op aanraden van de 
chef of naargelang wens. Vers afgesneden en gepresenteerd op 
mooie schotels. Afgewerkt met sierfruit.



+32 (0)14 21 12 95 • info@smaakmakers.eu
Kapellekensstraat 2, 2250 Olen

Plaats je bestelling via mail, 
telefoon of online via onze webshop.

Afhalen kan op een afgesproken tijdstip in onze 
zaak in Olen. Alles is vers en huisbereid.


