e

Naar wereldkampioenschap BBQ

OLEN - In het Duitse Gronau
worden dit weekeinde de
wereldkampioenschappen
barbecue georganiseerd. De
Smaakmakers uit Olen zijn er
van de partij en rekenen op
een plaats in de top twin-
tig. Aan het kampioenschap
nemen 85 teams deel, die
stuk voor stuk een intensieve
voorbereiding achter de rug
hebben.

Ook de Smaakmakers hebben
de voorbije weken en maanden
volop geoefend en bereidingen
uitgetest. “Tijdens de wedstrijd
moeten we straks vijf bereidin-
gen presenteren: spareribs, een

stukje kip, varken, rund en een .

dessert”, weet Olenaar Jelle Ver
Berne. “Het gaat om barbecue
op Amerikaanse wijze. Dat wil
zeggen dat alle aandacht gaat
naar het vlees, Smaak, gaartijd
en sappigheid moeten gewoon
perfect zijn. Met een moole
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‘De Olense Smaakmakers behaalden in 2008 een fradie 26ste plaats,

garnering of omkadering kan
je geen punten verdienen zoals
dat bij andere wedstrijden vaak
wel het geval is. Om het vlees
perfect te krijgen, maken we
gebruik van keramische grills
waarvan je de temperatuur vrij

.goed kan regelen.”

Voorproefje

Hoofdbakker is keurslager Tony
Ver Berne, die geholpen wordt
door zijn zoon Jelle, en een

koks-team bestaande uit Ken

Smets, Guy De Locht, Marc
Brees, Gunther Bellens en Gi-
orgio di Francesco. “Onlangs
vond er in Nederland nog een
kleinere wedstrijd plaats waar-
aan verschillende teams hebben
deelgenomen die we straks ook
op het wereldkampioenschap
zullen ontmoeten. De proef in
Nederland hebben we gewon-
nen, maar straks werdt het een
pak moeilijker. Per bereiding
wardt er een klassement op-

gepakt en daarna worden alle
punten bij elkaar opgeteld. De
nieuwe wereldkampioen is dan

_gekend. Het zou mooi zijn als

we met tenminste één bereiding
de toptien kunnen halen.”
80.000 toeschouwers
De Smaakmakers trekken met
een buslading supporters naar
Duitsland. Op het evenement,
dat als een happening is uitge-
bouwd, worden zo'n 80.000
toeschouwers verwacht. Die ko-
men vooral voor de ambiance en
de mogelijkheid om af en toe te
proeven van de topbereidingen.
De voorlopig beste prestatie die
het Qlense team leverde op een
WK barbecue is een 26ste plaats
in 2008. Omdat het kampioen-
schap in Duitsland plaatsvindt,
zal de concurrentie straks ook
vooral vanuit die hoek komen.
Een vijftal teams verdedigen er
de Belgische eer.
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Klaar voor WK barbecue

WK barbecue
op zondag 22 mei

De Smaakmakers zijn een geducht
team in de barbecuewereld. Op het
WK van 2008 haalden ze met twee
gerechten de top 10. Ze willen zon-
dag minstens even goed doen. Dat
zal moeten gebeuren met lekkere
vleesgerechten. ,,Het WK is dit
keer in Amerikaanse stijl”, vertelt
Jelle Ver Berne. ,Alleen het vlees
telt. Het gamituur is bijkomstig,”

GOED GEWAPEND
“We moeten dus puur werken op
smaak, malsheid en gaartijden.
Sappigheid en de juiste kruiden
| zijn belangrijk. De vijf gerechtjes
| zijn spare-ribs, kip, varkensvlees,
| rundvlees en een dessertje van de
grill. Met onze keramische Primo-
grills zijn we in elk geval goed gewa-
| pend. Er worden 80.000 toeschou-
J wers verwacht. We gaan die zeker
wat spektakel bieden. Er is ook een
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barbecue in het Duitse Gronau, Ze aan e
van tienduizenden toeschouwers. 5 R "

Fun Cup waar we iets ludiek voor in
petto hebben.” Het team bestaat
naast Jelle en ‘ijn vader Tony uit
Ken Smets, Ginther Bellens, Guy

Delocht, Mare Brees en Giorgio Dj
Francesco. Ze worden aangemoe-
digd door een bus vol supporters,
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De Smaakmakers willen scoven op het WK in Duitsland.
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